Service et livraison dans toute l'ile de france
et privatisation de notre restaurant

M arcio FEecepTions

TRAITEUR ' - Information : 01 30 64 03 05

Un savoir-faire artisanal pour vos réceptions d’exceptions

Commander vos plateaux repas la veille jusqu’a 10 h 30 pour une livraison le lendemain

Entrée : Entrée :

- Carpaccio de boeuf au parmesan et pesto J - Le saumon en gravlax a la baie rose
mélange de jeunes pousses.

Entrée :
- CEuf mimosa au saumon fumeé

Plat : Plat .
- Filet de poulet grillée sauce béarnaise - Escalope de saumon et petits legumes Pll_a; taki de boouf sauce thai et ses
et ses pates Torti . e

- Fromages et sa salade. légumes rotis.
- Fromages de chévre salades .

Dessert : - Fromages de chevre et sa salade.
Dessert : - Pana cota a la vanille et a son

coulis de fruits rouges. Dessert :

- Moelleux au chocolat, creme anglaise . :
- Tiramisu au speculos et Nutella.

_Pai - Pain
Pain - Pain
- Eau plate 50 cl

- Eau minérale 50 cl - Eau plate 50 cl

Nos plateaux sont livrés froid mes micro ondable également avec des couvert jetable en bois.

Wwww.marcioreceptions.com



